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INTRODUOCION 

Import ancia del negocio de hortaliMs: 

L-as legiimbres y hortalizas frescas tienen una importancia consi- 
derable en la economia agricola de los Estados Unidos. El valor 
total de las coseclias de pepinillos, piraientos y tomates solamente, 
pasa de 21) inillones de dolares al afio, segim puede apreciarse por 
la Tabla A. 

Tabla a 



PRODUCCIO 


N COMERCIAL DE UORTALIZAS EN LOS ESTADOS UNIDOS DURANTE 
EL ANO 1934 (*) 






Bushels 


Precio 
por Bushel 


Valor Total 


Pepinillos 


3, 480, 000 
3, 449, 000 
18. 080, 000 


$0.86 

.78 

1.30 


$2, 992, 800 


Pimientos 

Tomates ... 


2, 690, 220 
23, 604, 000 








Total . 






$29, 187, 020 











(*) Datos tornados del "Yearbook of Agriculture 1935". 



Durante los meses de invierno, los Estados Unidos no pueden pro- 
ducir todas las legumbres frescas para el abastecimiento domestico y 
tienen que recurrir a la importacion de los paises extranjeros como 
Cuba, Mexico e Islas Bahamas. En la Tabla B se indica el valor 
total de las importaciones de esas hortalizas de los paises mencionados 
durante el afio 1934, por el puerto de Nueva York solamente, y que 
asciende a mas de tres millones de dolares. 



Tabla B 



IMPORTACIONES DE PEPINILLOS, PIMIENTOS Y TOMATES AL PUERTO DE NUEVA 
YORK DE PAISES EXTRANJEROS DURANTE AL ANO 1934 (*) 




Cuba 
Cajas 


M6xico 
Cajas * 


Bahamas 
Cajas 


Total 
de Cajas 


Precio 
por Caja 


Valor 
Total 


Pepinillos 


25, 650 

353,920 

1, 036, 980 






25,660 

353, 920 

1, 047. 690 


$2.60 
2.07 
2.28 


$66,690.00 






732,614.00 


Tomates 


9,450 


1,260 


2,388,733.00 




$3,188,037.00 

















(♦) Las importaciones fueron tomadas de "Unloads of Fruits and Vegetables at New York City" 
y los precios fueron tomac os del "Market News Service" de Nueva York. 

No tenemos datos sobre las importaciones por otros puertos del 
eontinente, pero a juzgar por las del puerto de Nueva York unica- 
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mente, es indudable la enorme importancia que tiene este negocio. 
Esas hortalizas importadas de paises extranjeros tienen que pagar 
fuertes derechos de aduana y a pesar de ello sus productores obtienen 
gananeias satisfactorias en el negocio. La Tabla C da una idea clara 
de los derechos de aduana que pagan los pepinillos, pimientos y to- 
mates del extranjero. 

Tabla C 
DERECHOS DE ADUANA QUE PAGAN LAS HORTALIZAS DEL EXTRANJERO 





Peso 

neto de una 

caja 


Derechos 

por cada 

caja 


Derechos 
preferentes 
para Cuba 


Perfodo de preferencia 
para Cuba 


Pepinillos 


50 lbs 


$1.50 


0.90 
1.20 


De die. Iro. a feb. 28 (♦) 
Durante el resto eel ano 




Pimientos 


45 lbs 


1.35 


.675 
1.08 


De enero Iro. a abril 30 




Durante el resto del ano 


Tomates 


30 lbs 


.90 


.54 
.72 


De qIc. Iro. a feb. 28 




Durante el resto del afto 



(♦) Fuera del period© indicado, Cuba paga los mismos derechos que los demSs paises extranjeros 
menos el 20%. 



Puerto Rico, que no paga estos derechos de aduana por ser un 
territorio americano, tiene una oportunidad brillante de suplantar, 
en gran parte, a los paises extranjeros en la produccion de hortalizas 
frescas para los Estados Unidos continentales. 



HORTALIZAS PARA EXPORTACION EN LA ZONA DE 
REGADIO DE ISABELA, AGUADILLA Y MOGA 

Situacion Geogrdfica: 

Esta zona de regadio que comprende 10,800 acres esta localizada 
en la esquina noroeste de Puerto Rico y limitada por el rio Guaja- 
taca al este y al sur por una zona de pequefios montes calizos Uama- 
dos *^mogotes'\ La region abarca parte de las municipalidades de 
Isabela, Aguadilla y Moca. (Veanse los graficos Nums. 1 y 2.) 

Precipitacion Phtvial : 

El promedio anual de precipitacion pluvial durante un periodo 
que se extiende desde el afio 1899 al 1934 asciende a 54.5 pulgadas. 
Esta cantidad de lluvia se considera baja al compararse con otras 
secciones de la Isla. Ademas, la distribucion de la lluvia no es uni- 
forme durante el afio, si consideramos que desde mayo a noviembre 
llueve mucho mas que durante el resto del afio, segun puede verse 
en el grafico niimero 3. 

Evaporacion : 

Tambien hay que considerar la evaporacion ocasionada por los 
fuertes vientos que soplan constantemente del noreste y la poro- 
sidad del suelo. Determinaciones de humedad hechas por la Sub- 
estacion Experimental de Isabela en el tipo Arcilla de Goto Num. 20, 
uno de los mas retentivos de la region, demuestran que despues de 
aplicar dos acre-pulgadas de agua y transcurridos tres dias, el agua 
aplicada ha desaparecido de las primeras cuatro pulgadas de suelo, 
mientras que es retenida por quince dias a las 20 pulgadas de pro- 
fundidad. 

Temperatura: 

El grafico numero 4 indica la temperatura maxima y minima, por 
meses, durante los anos 1918 al 1934 inclusive, de acuerdo con los 
records de la Subestacion Experimental de Isabela. Segtin los datos 
presentados, la temperatura es moderada y la variacion es muy pe- 
quena. Como se vera no hay temperaturas ni muy altas ni muy 
bajas que puedan ser perjudiciales a las hortalizas que se eultivan 
en la region. 
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Topografia: 

La zona de regadio abarca una serie de llanos ondulantes distri- 
buidos en tres fajas estrechas de terreno que se extienden de este a 
oeste y que son parte de la planicie eostanera elevada del noroeste de 
la Isla. Estas fajas de terreno comprenden los llanos de Malezas, los 
de la Gran j a y los de Arenales Altos eomo puede observarse en los 
grafieos Nums. 5 y 6. La playa y el risco maritimo que bordea esta 
zona de regadio, no son regables, eomo tampoco lo es la region cen- 
tral montaiiosa que es un area de colinas rocosas y de suelo poco 
profundo. Al sur de la zona esta la serie de mogotes ealizos que 
sirve de limite al area regable. 

Suelos: 

De acuerdo con los estudios del suelo bechos por el Negociado de 
Suelos del Departamento de Agricultura Federal en el ano 1929, el 
distrito entero de la esquina noroeste de Puerto Rico, se encuentra 
en la faja calcdrea, que incluye la mayor parte de los terrenos al 
norte del rio Culebrinas. En el distrito de riego de Isabela se en- 
cuentran principalmente las series de suelos rojizos denominados 
**Coto'' y *'Maleza'\ Estos suelos tienen varias caracteristicas que 
son muy peculiares de ciertos suelos tropicales. Sus condiciones 
fisicas y quimicas son muy uniformes desde la roca caliza que esta 
debajo hasta la superficie, contienen un porcentaje alto de particulas 
de barro que se agrupan formando pequenos terrones, pero, que no 
tienen la naturaleza plastica de las arcillas y si, tienen las cualidades 
fisicas de los '^ loams'^ arenosos. (Vease grafico Num. 7.) El agua 
penetra rapidamente en el suelo pero no es retenida en la alta pro- 
porcion que se nota en otros suelos arcillosos. Estos suelos, cuando 
estan humedos, son pegajosos y resbalosos, pero no tanto eomo otros 
suelos que contienen el mismo porciento de materia coloidal. Se secan 
tan ligero, que el cultivo se retarda muy poco despues de una lluvia. 
El drenaje de estos suelos es rapido y eficaz ; por tanto, no hay el 
peligro de que se acumulen sales nocivas a las plantas. Debido a 
su porosidad, la percolacion es excesiva y se hace necesario regar 
con bastante frecuencia. Las condiciones fisicas de estos suelos son 
muy buenas, en lo que respecta al drenaje natural, porque la estruc- 
tura de ellos es muy granular. Con motivo de la rapida percolacion, 
parte del alimento de las plantas se escapa al subsuelo, fuera del 
alcance de ciertas plantas. Ambos tipos de suelos son un poco acidos 
desde la superficie hata la roca calcdrea, siendo la serie **Coto'' un 
poco mas &cida que la serie *'Maleza''. 
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SiSTEMA DE RiEGO 

Establecvniiento : 

La Legislatura de Puerto Rico en el ailo 1919, autorizo la cons- 
truccion del Proyeeto de Riego de Isabela, pero los trabajos no em- 
pezaron hasta el ano 1924. Se termino la obra a fines del ano 1928 
a un costo que exeedia de tres millones y medio de dolares. Las 
partes mas importantes del sistema de riego son : el embalse del 
Chiajataca, el canal de derivacion, el sistema de canales de distri- 
bucion y el sistema hidroelectrico, como puede verse en el grdfico 
numero 8. El agua aeumulada en la presa es suficiente para regar 
10,800 acres, que es el area que esta bajo regadio en la actualidad, 
a una profundidad aproximada de tres pies. El nivel del agua sub- 
terranea en los terrenos se encuentra a profundidades de 160 pies 
o mas. La presa tiene una capacidad de 33,000 acre pies. 

Sistema de Funcioncimiento : 

La cantidad de agua que fija la Ley de Riego es de cuatro acre 
pies, o sea 48 acre pulgadas, que sumado al promedio de Uuvia?* 
asciende a un total de 102 pulgadas por acre por ano. El agua <3e 
entrega en el punto mas alto de la finca, dejando la construccion de 
laterales y zanjas en la finca, a cargo de su dueiio. Las entregas 
generalmente se hacen a razon de dos acre pulgadas cada quince 
dias, siguiendo un plan de rotacion. Como las entregas corren por 
24 horas, los agricultores estan obligados a construir pequenos em- 
balses (vease la fotografia numero 1) de tierra en el punto mas alto 
de la finca con el fin de acumular el agua servida durante la noche, 
debido a que el riego nocturno es ineficiente y costoso. Para el cul- 
tiVo de legumbres y hortalizas se sirve el agua semanalmente en 
cantidades de un acre pulgada por cuerda durante todo el ano o de 
dos acre pulgadas por cuerda durante seis meses. 

Dese Julio 1**., 1936 y hasta junio 30 de 1941 el agua se entregara 
a cada finca a solicitud del terrateniente, quien pagara por adelan- 
tado a razon de $2 por acre pie. Ademas debe pagar un canon 
anual de $1 por acre regable. 

Sistema de Aplicacion: 

El terreno es quebrado y ondulante y tiene numerosos **siuni- 
deros". Debido a la irregularidad de la topografia, el sistema 
" Hawaii '^ o de surco a nivel es el que se usa para el regadio. Este 
sistema consiste principalmente en surcar siguiendo el contorno del 
terreno y tirar luego las zanjillas de riego en angulos rectos a los 
surcos, segun puede verse en el grafico numero 9. Los surcos siguen 
las lineas de contorno del suelo, de manera que, nunca son rectos, 
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" excepto donde el terreno es llano o tiene una pendiente gradual y 
muy unifornio. Las zanjillas de rieji:o son siempre rectas y se tiran 
a distancias de 20 a 30 pies, detenninandose el an<rulo de su direecion 
por la posieion de los snrcos a eontorno. l^as zanjillas de riego que 
llevan el agua a todos los siiivos,, la toman de los eanales (laterales) 
prinei])ales (}ue coi'ren ])or las j^artes mas elevadas de la finea. El 
p^ador abi-e con su pala la zanja de riego y permite que el agua corra 
por la zanjilla liasta el ultimo sureo o el punto de nivel mas bajo. 
Entonees ahre la boea de dielio sureo e intercepta la zanjilla con la 
tierra removida, un ])oeo mas abajo de la entrada al surco. El agua 
encuenti-a la intereepeion en la ;^anjilla, entra al surco y lo llena 
(vease seccion A del grafico numero 10) entonees el regador remueve 
la tierra de la entrada al penultimo surco y lacoloca al traves de la 
zanjilla y en lin(»a con el banco que separa a los dos surcos. Una vez 
lleno este se^rundo surco, la o])eraci6n se repite con los surcos subsi- 
guientes liasta llegar a la zanja o latei-al, segun se observara en la 
seccion C del grafico anteriormente citado. 

Al terminar este ])rimer riego quedan todos los surcos abiertos 
hacia la zanjilla y esta interceptada en linea con los bancos. El se- 
gundo riego se liace en sentido contrario al primero o sea, empezando 
por el primer surco, junto al lateral. Se abre la entrada del lateral 
a la zanjilla y se permite que el agua corra liasta llenarlo, luego, 
se tapa la boca con la tierra que interceptaba la zanjilla entre el pri- 
mero y segundo surcos y de esta forma, se abre al mismo tiempo el 
paso al agua para que entre en el segundo surco, el cual despues de 
lleno se tapa segun se hizo con el anterior y asi se continua eon los 
denuis hasta que quedan todos regados y tapados sus entradas a la 
zanjilla y esta queda libre de toda intercepcion. El riego se hace 
por lo tanto, luia vez de abajo para arriba y la siguiente a la inversa 
de arriba para abajo. 

Produccion Comer cial: 

Desde sus comienzos los trabajos experimentales de produccion de 
hortalizas en la Subestacion Experimental de Isabela dieron resul- 
tados satisfactorios, y por tanto, se estimulo la produccion comercial 
entre los agricultores de la region. El ejemplo de Isabela ha side se- 
guido por otras regiones de la Isla, quienes se han nutrido de nuestra 
informacion por correspondencia, por la prensa y por visitas perso- 
nales. Es admirable el desarrollo que ha tenido esta nueva industria 
agricola entre nosotros, si se considera que ha ocurrido durante los 
anos de la depresion economica mundial mas severa de la historia. La 
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importancia de dicho desarrollo puede apreciarse por la Tabla Num. 1, 
en donde se indican las exportaciones de estas hortalizas durante los 
ultimos ocho afios. 



Tabi,A Nl'm. 1— CAJAS EXPORTADAS DESDE 1928-29 HASTA 1935-36 

(DATOS TOMADOS de LOS INFORMES DEL "SERVICIO DE SANIDAD VEGETAL", SAN JUAN, 


P. R.) 


Fruto 


1928-29 


1929-30 


1930-31 


1931-32 


1932-33 


1933-34 


1934-35 


1935-36 


Pimiento 


1,582 

645 

1,836 


4,048 
6,355 
4,457 


18, 146 
5,045 
4,365 


7,944 
2,313 
5,524 


2,139 
5,170 
20, 562 


1,456 

3,960 

48,728 


3,840 

1,279 

52, 617 


8,898 


Tomate ... 


4,469 
53,603 


Pepinillo 







Estos datos indican claramente que hemes tenido un aumento 
rapido en las exportaciones de estas hortalizas al Norte, precisamente 
durante los afios en que por razones econcSmicas se redujo la produe- 
cion y exportacion de la mayor parte de nuestros productos agricolas. 
Esto nos da bases para creer que con la recuperacion economica mun- 
dial y la vuelta de precios normales, el negocio sera mas remunerative 
y su desarrollo cobrara una aceleracion aim mas rapida que la obser- 
vada hasta ahora. Esta tendencia general de retorno a la normalidad 
en los precios se ilustra en la Tabla numero 2. 

Con el fin de promover el desarrollo comercial del negocio de ex- 
portacion de hortalizas al Norte, la Subestacion Experimental de Isa- 
bela organizo en el otono de 1930 una Asociacion Cooperativa, entre 
los agricultores de Aguadilla, Isabela y Moca. Esta Asociacion ha 
seguido funcionando desde entonces y ha contribuido mucho al des- 
arrollo del cultivo de hortalizas en Puerto Rico. Se conoce oficial- 
mente como ^^ Asociacion de Productores de Vegetales de Puerto Rico, 
Inc.'' 

Esta organizacion es una Asociacion voluntaria de agricultores 
con fines no pecuniarios que se organizo de acuerdo con la Ley Num. 70 
de la Legislatura de Puerto Rico que se intitula : * ' Ley Proveyendo 
para la Organizacion de Asociaciones Cooperativas de Mercado con 
Fines no Pecunir.rios", aprobada en agosto 4, 1925. 

Como las condiciones de los mercados se estan normalizando, se 
espera que los precios de los productos de hortalizas suban a los 
niveles alcanzados antes de la depresion. Tal accion resultaria muy 
beneficiosa a los productores de Puerto Rico, ya que sus costos de 
produccion son relativamente bajos, segun datos obtenidos de los 
archives de la Asociacion de Productores de Vegetales de Puerto Rico, 
Inc., y que se presentan en las Tablas numeros 3 y 4. 

Con el fin de dar una idea aproximada para regular la epoca de 
siembra de estas hortalizas de acuerdo con el mercado de Nueva York, 
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se inserta la Tabla niimero 5 indicando los precios medios por meses, 
obtenidos durante los ultimos cinco anos. Como podra observarse en 
dicha tabla, los precios mejores ])ara el pepinillo se ban obtenido du- 
rante los meses de marzo y abril, para el pimiento durante diciembre, 
enero, febrero y marzo y para el tomate durante noviembre y di- 
ciembre. 

Tabla Num. 4-COSTOS DE TRANSPORTACION, EMBALAJP: Y VENTA 

GASTOS POR CAJA 

(Datos por (ortesia de la Asociaci6n de Productores de Veoetales de p. R., Inc.) 





Pepinillo 


Pimiento 


Tomato 




Caja de 
1 bushel 

$0.19 
.04 
.05 
.10 
.01 
.42 
.07 
.20 


Caja de Hi 
bushel 


Caja (lug) 
de 30 lbs. 


Cos to del cnvase, davos y etiquetas 


$0.22 
.04 
.05 
.10 
.01 
.59 
.07 
.27 

$1.35 
.62 


$0 15 


Transporte a la casa de enibalaje 


04 


Lim pieza, dasificacion y enibalaje 


06 


Transi)orte al muelle . . 


07 


Gastos de embarque, P. R. Fruit I'nion 

Transporte niarftinio 


.01 
21 


Carretaje en Nueva York 


07 


Comision, Wi de la venta bruta (1) 


.24 


Total transporte, embalaje v venta (2) . . . . 


$1.14 
.72 


$0 85 


Costo de produccion (3) * 


65 






Costo total por caja vendida en Nueva York 


$1.86 


$1.97 


$1 50 







(1) Se tomaron los precios medios obtenidos en el aiio 1935-36 para calcular el 101 de comision. 

(2) Gastos efectuados por la Asociacion que se descuentan al hacer la liquldacion al agricultor. 

(3) Obtenido de la tabla Niim. 3 dividiendo los gastos en una cuerda por la produccion media. 



Tabla Num. 5-PRECIOS MEDIOS POR MESES PARA TODAS LAS CALIDADES EN EL 
PERIODO 1931-32 HASTA 1935-36 

MERCADO DE NUEVA YORK CD 



Fruto 


Ano 


Nov. 


Die. 


Enero 


Feb. 


Marz.o 


Abril 


Mayo 


Pepinillo 

(cajas de 1 
bushel) 


1931-32... 
1932-33 ... 
1933-34... 
1934-35... 
1935-36. . . . 


3 29 
1.95 
1.48 
2.32 
2.16 


4.00 
3.17 
1.80 
2.38 
1.95 


3.33 
1.76 
1.55 
2.49 
2.14 


3.80 
1.35 


2.86 
1.21 
4.38 
3.42 
3.51 


5.85 
1.23 
3.00 
2.55 
3.44 


3 80 
1.54 
2 20 




1.78 
1.99 


1.16 
2.62 




Promedio . 


2.24 


2.66 


2.25 


2.23 


3.08 


3.21 


2.24 


Pimiento 

(Cajas de VA 
bushel) 


1931-32. . . . 
1932-33... 
1933-34... 
1934-35. . . . 
1935-36. . . . 


2.06 
1.95 
2.74 
1.35 
2.74 


2.17 
3.17 
3.15 
1.99 
3.71 


2.09 
1.76 
2.02 
3.45 
2.89 


1.94 
1.35 
3.59 
4.53 
3.02 


2.47 
1.21 
3.28 
2.11 
3.33 


3.10 
1.23 
2.26 
2.77 
1.46 


3.14 
1.64 
1.90 
1.90 
1.25 




Promedio . 


2.17 


2.84 


2.44 


2.89 


2.48 


2.16 


1.96 


Tomate 

(cajitas de 30 
lbs.) (2) 


1931-32 .... 
193^^33.... 
1933-34... 
1934-35. . . . 
1935-36. . . . 


3.10 
1.15 
1.39 
2.19 
2.70 


3.10 
1.83 
2.04 
1.82 
2.32 


1.86 
1.63 
1.50 
2.22 
1.58 


1.42 
1.73 
1.28 
3.29 
2.20 


1.36 
1.89 
1.49 
2.75 
2.55 


1.37 
1.68 
1.87 
1.59 
2.68 


1.69 
1.18 
2.16 
1.76 
2.49 




Prome('io. 


2.23 


2.25 


1.76 


1.98 


2.01 


1.84 


1.85 



(1) Datos compilados de los precios diaries del "Market News Service" de N. Y. 

(2) Desv e el afto 1933-34 en a( elante se usaron cajitas (lugs) de 30 lbs. para tomates en vez de las 
cajas de 45 lbs. usadas anterior mente. Para los fines de comparacion todos los precios se ban reducido 
a base de cajitas de 30 libras. 
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Tabla Num. 6-RESULTADOS DEL NEOOCIO DE HORTALIZAS BAJO REOADIO 
DURANTE EL AXO 1935-36 

DATOS por CORTESIA DE LA ASOCIACION DE PROnrrTORE?« DE VECETALES DK P. P., iNc 



Friito 


Area 

en 

cuerdas 


Numero 

cajas 
ven(Jidas 

7,696 
2, 614 

897 
795 


Valor 
bruto 


Costo 

einbalaje y 

transporte 

y venta 


Valor 
neto 


Cajas 

por 

cuerda 

220 
123 
169 
114 


Valor 
neto por 
cuerda 


Pimientos 

Pepinillos (1).... 
Tomates 


35 05 
21 .30 
5.30 
6.95 


$19,841.53 
9,172.94 
1,276.98 
1,916.73 


$9,401.25 

3,337.01 

319 37 

1,011.76 


$10,440.28 

5.H35.93 

057.61 

904.97 


$297.86 
273.99 
180.68 


Miscelfineas (2). 


130.07 


Totales. . . 


68.60 


12,002 


$32,208.18 


$14,069.39 


$18,138.79 


(3) 175 


(3) $264.41 



Observaciones:— 

(1) — La produccion por cuerda fu6 relativaniente baja debido a (luc algunas siembras no tuvieroa 

atencion adecuada para controlar el anublo (downy mildew). 
(2)— Incluye pequefias siembras de calabacines, berenjenas, papas, zanahorias y habas lima. 
(3) — Promedios por cuerda. 

InSTRUCCIONES PAKA LA SlEMBRA, CULTIVO Y EmBALAJE DE 

PEPiNiLr/OS, Pimientos y Tomates 

Las instrueciones que sigueu son el producto de nuestras investi- 
gaciones sobre estos eultivos en esta zona, llevadas a la practiea por 
los agricultores con todo exito durante varios afios. 



PEPINILLOS 

Los resultados de las demostraciones en el distrito de riego de 
Isabela, Aguadilla y JMoca, indican que la siembra de pepinillos para 
la exportaeion al mereado de Nueva York es la mas lucrativa entre 
las hortalizas ensayadas hast a la feelia. Sin embargo, es neeesario 
haeer constcir que su cultivo no es iiiuy faeil. La atencion constante 
y la aplicacion a tiempo de los remedios contra enfermedades y pla- 
gas, son factores que intiuencian de una manera decidida el buen 
exito de la siembra. 

Varicdadcs : 

La variedad '^ Early Fortune''' es sembrada casi exclusivamente en 
esta zona por haber dado los mejores resultados, Ultimamente se ha 
sembrado la variedad ''Earliest Black Diamond'^ y los resultados 
han sido tambien satisfactorios en los terrenos mas fertiles. 

El Sr. Arturo Roque, P^itopatologo de la Estacion Experimental 
Agricola, inicio en el ano 1932 un proyeeto para desarrollar una 
variedad comercial del pepinillo que fuese resistente a la enfermedad 
conocida como anublo'' o ^^ mildew. Al efecto, introdujo en ese ano 
la variedad *' Chinese Long'' que -no es comercial, pero que es muy 
resistente a la enfermedad. Esa variedad se ha cruzado con las va- 
riedades comerciales *' Earliest Black Diamond", y *' Always Green'* 
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con el fin de obtener un tipo de fruta resistente a la enfermedad y 
aceptable para el mercado. 

Los trabajos de cruce y seleeeion ban progresado mucho habien- 
dose obtenido varios tipos de fruta que se acercan a los fines del 
proyeeto iniciado. Las ultimas selecciones heclias son resistentes a 
la enfermedad, pero aim falta mejorar la forma y la calidad de la 
fruta para que el proyeeto sea un exito complete. 

Preparacion del Terrene: 

Generalmente se acostujnbra dar dos cortes de arado y un rastri- 
llado. El intervalo entre ambos cortes de arado no debe ser menos 
de un mes. En la preparacion del terreno para regadio por el sis- 
tema **Hawiaii'' se tiran surcos a nivel a 5 6 6 pies de separacion. 
La distancia mayor se usara en los terrenos mas fertiles y especial- 
mente para la variedad '^ Early Fortune*' que es de mayor creci- 
miento. Las zanjas de riego (^^maclenes'') que cortan los surcos en 
angulos rectos se tiran cada 20 6 30 pies de distancia. 

Siemhra: 

La semilla se siembra de dos maneras: (1) En monticulos (hills), 
(2) en chorro a un costado del banco. Los monticulos se levantan 
cada 3 6 4 pies y tienen un diametro aproximado de 1^ pies. Se 
construyen a un costado del banco de manera que el agua de regadio 
pueda ser aprovechada con facilidad. Se echan 8 6 10 semillas sobre 
el monticulo, se tapa y se apisona, debiendo quedar enterrada como 
a una pulgada de profundidad. Cuando abunda la changa es reco- 
mendable usar mas semilla. 

En el sistema de chorro se hace un surquito con el gavilan de la 
azada en uno de los costados del banco. Se deposita la semilla en el 
fondo del surquito de modo que queden de 3 a 6 pulgadas de sepa- 
radas. Luego de regada la semilla, se tapa el surquito con una azada. 
Ambos sistemas de siembra se ban practicado en esta region. Dos 
libras de semillas son suficientes para sembrar una cuerda. 

En varios sitios los insect os y los ratones sacan y destruyen la 
semilla recien sembrada reduciendo de esta manera el porciento de 
germinacion y ocasionando gastos adicionales por las resiembras sub- 
siguientes. Esto se evita, en gran parte, sumergiendo la semilla en 
agua por doce boras y poniendola luego a germinar en sacos humedos 
por espacio de 15 a 20 horas adjcionales hasta que la planta em- 
brionica haya brotado como un octavo de pulgada. Inmediatamente 
se procedera a la siembra obteniendose de ese modo una germinacion 
tan rapida que no da margen al dafio que puedan causar los inseetos 
y los ratones. 
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Entresaque : 

Se efectua a los 12 6 14 dias ciespues de germinada la semilla. 
En el monticulo se dejan de dos a tres mat as de las mas vigorosas 
y en el chorro, una eada uno o dos pies. El entresaque se hace a 
mano con el fin de no caiisar dano a las plantulas que se dejan. 

Abono: 

(a) Or^knlco: Es sumamente importante la aplicaeion de estier- 
eol la incorporaeion en el terreno de una coseeha de abono verde 
antes do la siembra. La crotalaria como abono verde se adapta muy 
bien a estos terrenos. Para que surta el efecto deseado el estiercol 
debe aplicarse en grandes cantidades. Debe usarse de veinte tone- 
ladas en adelante por euerda. Durante varios afios un aj^^ricultor de 
Isabela ha ai)licado la paja de cafia mezclada con estiercol y tierra 
a razon de treinta toneladas por euerda ajn-oximadamente y ha obte- 
nido magnificos resultados. Su produccion ])or euerda ha sido siem- 
pre las mas alta en esta region. 

(h) Inorganico: Originalmente esta Subestacion recomendo la 
formula de abono 8-9-12 a razon de 2,000 libras por euerda. Esta 
recomendacion ha dado buenos resultados y ha sido en parte confir- 
mada por los experimentos que se llevan a cabo con diferentes for- 
mulas de abono. 

Mancra de Aplicarse el Abono Inorgdnico: 

Generalmente se efectua la primera aplicaeion (1,000 libras o sea 
la mitad de la cantidad total) cinco dias antes de la siembra. Cuando 
se siembra en monticulos, se aplican de 4 a 5 onzas de abono mezclan- 
dose luego con el terreno. Cuando la siembra es en chorro la primera 
aplicaeion consiste en 1,000 libras por euerda en un surquito hecho 
con el gavilan de la azada a un costado del banco. En ambos casos 
la segunda aplicaeion se hace 25 dias despues de sembrada la semilla 
y es de 1,000 libras por euerda. 

Biego : 

Las aplicaciones frecuentes y de poco volumen son las aconseja- 
bles. En varias ocasiones ha sido necesario regar cada tres dias obte- 
niendose asi muy buenos resultados. Generalmente se aplica a razon 
de dos acre-pulgadas semanales por euerda. El regador debe mani- 
pular el agua en pequeiios chorros para evitar el daiio a la plantacion. 

j^poca de Siembra para la Exporiacion: 

Desde septiembre 15 hasta finales de enero es buena epoca para 
sembrar y obtener buenos precios en el Norte, pues esta siembra nos 
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da una produccion desde noviembre hasta abril, en ciiya epoca se 
cotizan los pepinillos a los precios mas altos del aiio. 

Ctdtivo: 

Uno dos desyerbos son suficientes, pues debido al rapido ereci- 
miento, pronto cierra la plantation. 

Recoleccion: 

La primera reeoleceion se verifica a los cuarenta y cinco dias de 
sembrada la semilla. La produccion puede durar de cuatro a seis 
semanas. 

La fruta se corta eon tijeras, dejando media pulgada del peciolo, 
y a intervalos de dos a tres dias. Seis a ocho pulgadas es un taniano 
ideal i)ara cortar la fruta. El consumidor en el Norte prefiere una 
fruta de tamano regular, buena forma, y de un color verde oscuro, 
que se extienda a dos terceras partes de la fruta. 

La reeoleceion debe hacerse con mucho cuidado para evitar ras- 
gunos en la fruta y el pisoteo de los bejucos en la mata. Los pepi- 
nillos que se recojan inmediatamente despues de liaber llovido estaran 
llenos de fango, siendo entonces necesario lavarlos o limpiarlos con 
una brocba fina o esponja de goma. Para lavarlos se recomienda 
mezclar el agua con formalina — una parte de formalina a 240 partes 
de agua. 

Enfcrmedades: 

El ''mildew" o ''anublo" constituye nuestro problema mas impor- 
tante. La enfermedad es causada por el hongo {PcronopJasmora 
cuhcnsis, E. F. Clinton) que ataca todas las Cucurbitaceas. Los 
experimentos llevados a cabo en esta Subestacion Experimental de- 
muestran claramente que la enfermedad se domina con aplicaciones 
de caldo bordeles 2-3-50 aplicadas al dorso de las liojas y a inter- 
valos de cuatro dias. Al decir cuatro dias debe entenderse las apli- 
caciones hechas a las plantas individualmente y no a la siembra en 
conjunto. Esto es, el lionguicida debe aplicarse nuevamente al cuarto 
dia en el mismo sitio. Este tratamiento ha solucionado satisfactoria- 
mente nuestro problema de produccion. (Vease la fotografia nii- 
mero 3.) 

Las demas enfcrmedades encontradas e identificadas en esta region 
no lian tenido importancia comercial, con la posible excepcion del 
**mosaico" que ocasionalmente se propaga con rapidez y causa algun 
dano. Para su control se acostumbra arrancar las matas afectadas 
tan pronto se nota su infeccion. 
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Plagas y su represion: 

En esta region todos los insectos que atacan los pepinillos tienea 
su remedio especifieo comereial. Sin embargo, hay que observar muy 
cuidadosamente la aparieion de dos clases de insectos que son lo» 
''afidos'' y el ^^pega-pega''. Aunque su control es factible, un pe- 
queiio descuido puede echar a perder por completo una siembra. 
Nuestra experiencia nos ha demostrado la necesidad de estar en cons- 
tante observacion sobre la aparieion de estas plagas, las que son com- 
batidas desde el primer momento con energia y perseverancia. 

El mas importante de estos insectos es el afido o pulgon, denomi- 
nado en ingles ** Melon Aphis'^ (Aphis gossypii Glover). Su ataque 
es muy violento. Chupa el anverso de las hojas, haeiendo que estas 
se arruguen visiblemente. La apariencia anormal y arrugada de la 
hoja es sintoma inequivoco de la presencia de este insecto. El con- 
trol debe ser inmediato a las primeras indicaciones del ataque. Si 
se dejan pasar 4 6 5 dias antes de aplicar el remedio la infeccion 
tomara tanto auge que la produccion se reducira grandemente y el 
control se hara muy dificil. 

Control: 

Tres octavos de pinta de ''Black Leaf 40'' disueltos en M ga- 
lones de agua, se aplicaran con muclio cuidado debajo de la hoja 
infestada. Esta aplicacion se puede combinar eficientemente con el 
caldo bordeles. El ''Red Arrow Spray'' es tambien efectivo en el 
control de los afidos, pero no se puede mezclar con el caldo bordeles 
porque forma un precipitado amarillento que obstniye por completa 
las l>ombas de aspersion. 

I'hi segundo termino, tenemos el ''pega-pega" del pepinillo 11a- 
mado en ingles "Melon Caterpillar" {Marqaronia hxialinata Linn,) 
Ataca generalmente el eogollo, comiendose las liojas tiernas. Es un 
gusanito verde que puede llegar hasta una pulgada de largo. Se 
multiplica muy rapidamente y es neeesario atender a su extirpacion 
inmediata. Esta plaga puede combatirse mediant e aplicaciones de 
una mezcla de 1 libra de arseniato de plomo con 50 galones de caldo 
bordeles. De esta manera es imposible que la infeccion del gusano 
tome auge. Cuando no se siga esta practica y la infeccion sea 
grande, es neeesario una aplicacion de arseniato de plomo en polvo 
mezclado con harina de trigo o cal en proporcion de 1-9. 

La changa ataca las plantitas cuando son muy pequeiias y aim 
antes de emerger a la superficie. Si se sabe que el terreno en donde 
se sembrara pepinillo esta infestado con changa, puede usarse mas 
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cantidad de semilla, sembrar por el sistema de chorro y aplicar verde 
de paris con harina de trigo antes de la siembra, usando 5 libras de 
verde de paris por cada 95 libras de harina. 

Empaque y Clasificacion: 

Dos clases de enVase se usan generalmente : el ** bushel hamper" 
(canasta de una fanega*) y el ^'bushel crate" (caja de una fanega). 
Para nuestro negocio es recomendable usar el '^bushel crate '^ (caja 
de una fanega) puesto que su transportacion a Nueva York cuesta 
6 centavos menos por envase. El transporte de San Juan a Nueva 
York en ''bushel hamper" (canasta de una fanega) cuesta 48 cen- 
tavos, mientras que el ''bushel crate" (caja de una fanega) cuesta 
42 centavos. El precio de ambos envases es poco mas o menos igual. 
Nuestros embarques de pepinillos han sido hechos en "bushel crate", 
cuyas dimensiones interiores son 12 X 12 X 15 pulgadas. (Vease 
fotografia niimero 4.) 

Las normas de clasificacion del Departamento de Agricultura Fe- 
deral para pepinillos frescos, reconocen solamente las siguientes cla- 
sificaciones: "U. S. Fancy", "U. S. No. 1", "U. S. No. 2" y "Un- 
classified". (Veanse fotografias numeros 5 y 6.) Un extracto de 
las clasificaciones es como sigue: 

''U. S. Fancy'': 

Consistira de pepiniUos que scan bien formados, frescos, lirmes y 
suficientemente maduros para cortarse en rebanadas, pero no deben 
estar desarrollados por complete ni excesivamente maduros ; que 
mas de dos tereeras partes de la superficie sea de color verde; que 
esten libres de pudricion o dano causado por la tierra, mosaico u 
otras enfermedades, insectos o medios mecanicos. A menos que no 
se especifique, el tamano minimo de la fruta no sera menor de cinco 
pulgadas de largo. 

''U. S, No. i": 

Consistira de pepinillos que scan medianamente bien formados, 
frescos, firmes y suficientemente maduros para cortarse en rebanadas 
pero no deben estar desarrollados por complete ni excesivamente ma- 
duros; que esten libres de pudricion o dano causado por la tierra, 
mosaico u otras enfermedades, insectos o medios mecanicos. A menos 
que no se especifique, el tamano minimo de la fruta no sera menor 
de cinco pulgadas de largo. 



* La fanega americana, o "bushel" tiene una cabida de 35 litres. 
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''U. 8. No. 2'': 

Consistira de pepinillos (^ue no sean excesivamente deformes, que 
sean frescos, firmes y suficientemente maduros para cortarse en re- 
banadas pero que no esten muy desarrollados ni muy maduros; que 
esten libres de pudricion 3^ dafios excesivos causados por la tierra, 
el mosaieo u otras enfermedades, insectos o medios mecanicos. A 
menos que no se especifique, el tamano minimo de la fruta, no sera 
menor de cuatro pulgadas. 

^* Unclassified^ \' (Sin clasificar.) 

Consistira de pepinillos que no se han clasifieado de acuerdo con 
las normas descritas anteriormente. 

Tolerancias para las normas precedent es: 

Con el fin de dar margren a las variaciones })ropias de la clasifi- 
cacion, no mas de un cinco por eiento, por computo, de los pepinillos 
en cualf^uier clase de envase, sera admitido fuera del tamano mi- 
nimo especificado. Ademas, no mas de un 10 por eiento, por com- 
puto, de los pepinillos en eualquier clase de envase, puede ser ad- 
mitido fuera de los requisitos restantes exigidos para cada norma 
establecida; pero no mas de una decima parte de esta tolerancia, o 
sea un por eiento, sera admitido como pudricion. 

Las tolerancias especificadas para las distintas nonnas son esta- 
blecidas a base de un solo envase. Sin embargo, cualquier lote de 
pepinillos puede considerarse (jue cuniple con los requisitos exigidos 
segun cada norma, si el lote comi)leto esta dentro de las tolerancias 
especificadas, siempre que ningun envase tornado como muestra en 
cualquier lote exceda las siguientes cantidades: 

(a) Para uiia tolerancia especificada de 10 por eiento, no se 

permitira una tolerancia de mas de una vez y media 

(15 por eiento) en cada envase. 
{h) Para tolerancias especificadas de 5 por eiento o menos, 

no se permitira mas del doble de la tolerancia en cada 

envase. 

Definiciones de los terminos: 

''Bien formados'' quiere decir la forma normal, tipica de la va- 
riedad. 

''Frescos'' indica que estan brillantes y turgentes; que no son 
viejos. 

''Suficientemente maduros para cortar en rebanadas'' quiere decir 
que la fruta tiene un color verde brillante y que las verrugas son 
medianamente prominentes. La semilla no ha endurecido aun y la 
pulpa es firme y tiema. 
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^^Completamente desarroUados ' ' quiere decir que el pepinillo es 
de un color deslustrado, medianamente liso, y las verrugas no son 
prominentes. Esos pepinillos estan bastante llenos en los extremos 
y son blandos ; hundiendose al apretarse eon el pulgar. Las semillas 
son medianamente duras y la pulpa en las cavidades de la semilla 
es aguacliosa o babosa. 

'* Medianamente bien formados" quiere decir que el pepinillo es 
un poco curvo, puntiagudo mas de lo normal en ambos extremos, o 
un poco deforme de otra man era. 

*^Dano'' quiere decir cualquier lesion que afecte materialmente 
la apariencia o la calidad del fruto para comer o para embarcar. 

*^Excesivamente deforme'' quiere decir que el pepinillo es tan 
curvo, puntiagudo, constringido, picudo o de otra manera, tan ma- 
lamente deforme, que su apariencia es afectada seriamente o hay 
mucho desperdicio al prepararse para comer. 

PIMIENTOS 

La experiencia obtenida durante los ultimos seis anos en el eul- 
tiv'o del pimiento en esta zona de regadio, demuestra que es una de 
las siembras mas adaptadas a la region y a la vez de mas facil aten- 
cion. Las plagas y enfermedades inlierentes al cultivo no son de 
mayor cuantia y hay la ventaja de poderlas controlar sin gran es- 
fuerzo. Los precios para esta hortaliza en el mercado de Nueva York 
han fluctuado generalmente a un nivel por encima del costo de pro- 
duccion durante el invierno, aumentando de este modo las posibili- 
dades de ganancia en el negocio. Su largo periodo de produccion, 
que puede extenderse desde noviembre hasta mayo, tambien au- 
menta las posibilidades de beneficio pecuniario en esta siembra. 

Variedades: 

Se ha usado mayormente en esta region la variedad ''California 
Wonder'' con resultados muy satisfactorios. Esta variedad produce 
mucha fruta ''Fancy" y la recomendamos preferentemente. Otras 
variedades recomendables son el "Ruby-King" y el "World Beater". 
Desde que se riega la semilla hasta que se recogen las primeras frutas, 
el "California Wonder" tarda generalmente unos 110 a 120 dias. 
Las otras variedades son algo mas tempranas puesto que producen 
fruta 10 6 20 dias antes que el "California Wonder". 



HORTALIZAS PARA LA EXPORTACION 39 

Epoca de Siembra para la Exportacion: 

Teniendo en mente el mercado de invierno en el Norte, la semilla 
se regard desde prineipios de agosto hasta fines de septiembre, do 
manera que la recoleccion se empiece en noviembre diciembre respeo- 
tivamente. La recoleccion puede prolongarse hasta fines de abril y 
mayo siempre que haya buenos precios. En esta region el pimiento 
es muy tenaz y puede hacerse producir durante un ano m&s, ha* 
ciendo aplicaciones periodicas de abono. 

Semillero : 

Escojase, si es posible, un sitio libre de changas y donde el agua 
para riego sea accesible sin dificultad alguna. Es sumamente impor- 
tante que el terreno quede bien pulverizado y completamente limpio. 
Si el area para semilleros es mas de 1/10 de cuerda, se economiza 
tiempo usando bueyes y un arado pequeno para tirar las zanjas de 
drenaje. Con ayuda de azadas se completara el zanjeado y levanta- 
miento de eras. Es conveninte que las eras queden de cuatro pies de 
ancho por 20 pies de largo. Aplique abono de la formula 9-13-15 
a razon de una tonelada por cuerda e incorporese bien al terreno me- 
diante el uso de rastrillos. Si el terreno esta muy seco, humedezcase 
con regaderas a fin de lograr la incorporacion completa del abono. 
Despues de cinco dias de aplicado el abono, puede sembrarse la semilla. 
Con un rastrillo especial hecho en la misma finca, (vease la ilustra- 
cion del implemento en el grafico num. 11) se tiran los surquitos 
para la semilla. Esta debe regarse cuidando de no amontonarla ni 
de enterrala demasiado. Despues de tapada debe quedar a una pro- 
fundidad aproximada de media pulgada. Jjiiego, es conveniente api- 
sonar el terreno con el piano de una azada para establecer la capi- 
laridad adecuada. Tapese el terreno con sacos vacios y rieguese dia- 
riamente mientras no llueva. Na es necesario levantar los sacos para 
regar el agua. 

Si la semilla es fresca germinara a los siete u ocho dias y en- 
tonces los sacos se removeran definitivamente. 

Cantidad de Semilla por Cuerda: 

Puede variar de acuerdo con su viabilidad y con las plagas y 
enfermedades que aparezcan en el semillero. Sin embargo, se estima 
que una libra de semilla es suficiente para una cuerda. 
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Preparacion del Tcrrcno para Trasplante: 

Lo mismo que el pepinillo, excepto que los sureos se tiran a dis- 
tancia de treinta a treintiseis pulg-adas. 

Trasplante: 

Si el semillero lia sido bieu ateiulido, el tra.sj)lante puede efec- 
tuarse a los 45 6 50 dias despues de liahei'se seiuhrado la fsemilla. La 
distancia entre ])lautas sera de 12 a 18 pulnadas y eiitre sureos sera 




ORAFICO NUM. 11. 



RastriUo para surcar el semillero 

de Pimiento 

(Para tomate surquese a 12") 



de 30 a 36 pul^adas. Para aprovechar el riej^o, la siembra se hara 
a un costado del surco. 



Ahono: 

En el ano 1931-32 el Sr. Pedro Osuna quien trabajaba como hor- 
ticultor en esta Subestaeion, empezo varios experimentos para deter- 
minar las formulas de abonos mas apropiadas para pimientos, tomates, 
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berenjenas, papas y pepinillos. Estos trabajos se ban continuado 
por el Sr. Carlos Esteva, Jr., y el Sr. Arturo Riollano quienes baa 
laborado posteriormente en esta dependencia en la misma llnea. En 
el ano 1934-35 se eoneluyo el experimento con formulas de abonoa 
para pimientos. De acuerdo con los resultados obtenidos, se lleg6 
a la conclusion que la formula 9-13-15, es la mas apropiada para 
esta hortaliza. Se continua el experimento para determinar la fre- 
cuencia y cantidad parcial de abono mas apropiado por cuerda. 
Mientras tanto, recomendamos la aplicacion de 400 libras de abono 
de la formula indicada a intervalos de 45 dias, hasta completar una 
tonelada por cuerda. La primera aplicacion de abono debe darse 
seis siete dias antes del trasplante. 

Biego: 

Si la Uuvia no es suficiente debe regarse una vez por semana^ 

Cultivos y Desyerhos: 

Debido a la textura del suelo en la zona, no es necesario cultivar 
expresamente para mantener el terreno suelto. Un desyerbo cada 
cinco seis semanas mantiene el terreno en buenas condiciones fisica* 
y a la vez libre de malas yerbas. Los desyerbos deben seguir inme- 
diatamente despues de las aplicaciones periodicas de abono para hacer 
mas economicas las labores de campo. 

Plagas : 

La changa (Scapterisctcs vicimis Scudder) es uno de los insect<» 
mas perjudiciales en el semillero y tambien despues del trasplante 
por algun tiempo hasta que las plantas desarrollen sus tallos fuertes 
y gruesos. En el semillero se controla usando una mezcla de verde- 
paris en una proporcion de 4 libras para 100 libras de harina de 
trigo. Rieguese esta mezcla en surquitos alrededor de las plantulas 
del semillero. Al trasplantar use como envoltura protectora, la hoja 
de mamey, lo cual evita en gran parte el dano que entonces pueda 
ocasionar la changa. Hasta la fecha es el remedio practico que me^ 
jores resultados ha dado. 

El afido llamado Rhopalosiphum persicae Sulzer que es muy 
comtin en las plantas Solanaceas, ataca preferentemente al pimiento. 
En periodos muy secos se propaga con gran rapidez. Este insecto 
es muy resistente y hasta la fecha no se ha encontrado un metoda 
eficaz y economico para controlarlo. Se ha usado el sulfato de nieo- 
tina en distintas proporciones logrando solamente un control parcial 
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del insecto. Afortunadamente, su aparicion es eventual y el pimiento 
resiste admirablemente su ataque. Cuando son muy numerosos los 
afidos, las hojas se caen, pero en poco tiempo las plantas recuperan. 
El gusano cortador llamado Laphynm frugiperda S. & A. hace mu- 
cho dafio al follaje y a la fruta. Se controla usando 2 libras de 
arseniato de plomo para eada 50 galones de ealdo bordeles. Este 
mismo metodo sirve para controlar otros insectos como el gusano del 
maiz {Protoparcc scxta) y el agrimensor verde {Phytometra oo) que 
ocasionalmente atacan al piraiento. 

Enfermedades: 

La marchitez de la planta producida por Bacterium solanacearum 
que es tan comun en las region es humedas de la Isla, no es un pro- 
blema en esta zona. La mancha de la hoja {Cercospora capsici 
Heald & Worf) es comiin dondequiera que se cultiven pimientos; 
pero no es de importaneia economica. Sin embargo, en periodos de 
lluvias exeesivas esta enfermedad puede causar bastante dano a la 
plantacion. La antracnosis del pimiento {Collet otrichum nigrum 
Ell and Halsted) es una enfermedad que aparece ocasionalmente, 
siendo mas comun en epocas lluviosas. En la fruta esta enfermedad 
se reconoce por la aparicion de areas hundidas de color canela o ne- 
gruzco. Los margenes de estas lesiones son arrugados, aguachosos, y 
de color verde oscuro. Durante el transporte y el almacenaje puede 
baber grandes perdidas debido a la podredumbre de la fruta causada 
por infecciones secundarias de otros bongos. Hasta la fecha estas 
son las enfermedades que mas pueden ocupar nuestra atencion y se 
controlan facilmente mediante el uso del caldo bordeles 3-4-50. 

Ocasionalmente, el matizado o mosaico aparece causando la des- 
coloracion de las hojas, las que se rizan y deforman, y lo mismo su- 
cede con los tallos y frutas. Esta enfermedad es causada por un 
virus y transmitida de planta a planta por insectos chupadores. Se 
aconseja la extirpacion de las primeras plantas enfermas, asi como 
tambien, de las yerbas que circundan la plantacion y que puedan 
hospedar los insectos transmisores. Estos se deben atacar con sulfate 
de nicotina, usando una solucion de un galon de ^' Black Leaf 40'' 
por cada 400 galones de agua. 

Recoleccion: 

La primera recoleccion puede verificarse a los 110 6 120 dias de 
sembrada la semilla si se ha usado la variedad ** California Wonder" 
que es la variedad mas tardia. Otras variedades empie^an a reco- 
lectarse una o dos semanas mas temprano. 
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Las recoleccioiies se prolongaran hasta abril y mayo siempre que 
haya buenos precios. Para cortar la fruta deben usarse tijeras espe- 
ciales como las usadas en las toronjas. 

Produccion : 

Tomando en euenta la prolon^aeion del periodo de recoleceicSn que 
puede extenderse a discrecion del productor, sej^un convengan los 
precios del mereado, es posible co^er de 200 a 300 cajas de piniientos 
por cuerda si«:uiendo las recomendaeiones que hemos enumerado. 

Clasificacion y Emhalajc: 

La fruta se Uevara a la casa de enibalaje donde se proeedera en 
seguida a su limpieza. La clasificacion y embalaje del fruto se hace 
mas facil y rapida utilizando una mesa especial como la ilustrada en 
el grafico niimero 12. En periodos lluviosos, especialmente, la fruta 
trae mucha tierra, la que debe limpiarse con papel de seda para no 
causarle rasgufio. Luej^o se procede a la clasificacion siguiendo las 
normas establecidas por el Departamento de Agricultura Federal y 
conocidas como '*U. S. Standards^', las que indicamos en las fotos 
numeros 8 y 9. 

'T. S. Fancy'': 

Consist ira de j)imientos de caracteristicas similares segun la va- 
riedad, que esten verdes pero dearrolladas por completo, bien forma- 
dos, firmes, libres de pudricion, defectos o lastimadura que haya pene- 
trado a traves de la pulpa y de quemaduras producidas por el sol, 
sin daiios causados por heridas. enfermedades, insectos, o golpes al 
bregar con la fruta. A menos que no se especifique, el tamafio mi- 
nimo para las variedades de tipo largo sera de cuatro pulgadas de 
largo por dos pulgadas y tres cuartos de diametro ; el tamafio minimo 
para variedades de ti})0 corto sera de tres pulgadas de largo por tres 
pulgadas de diametro. 

Con el fin de dar margen a las variaciones propias de la clasifi- 
cacion, no mas de un 10 por ciento, por computo, sera admitido fuera 
del tamano especificado. Ademas, no mas de un 10 por ciento por 
computo, sera admitido fuera de los otros requisitos para esta clasi- 
ficacion, pero no mas de 1/20 de esta cantidad o sea % por ciento 
se admitira como pimientos afectados por la pudricion. 

''TJ. 8. No. V: 

Consistira de pimientos de caracteristicas similares segun la va- 
riedad, que esten verdes, pero dearrollados por completo, firmes y 
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libres de pudricion, defecto lastimadura que haya penetrado a 
traves de la pulpa, y de quemaduras producidas por el sol ; sin danos 
causados por heridas, enfermedades, insectos golpes al bregar eon 
la fruta. No menos de iin 60 por ciento de los pimientos en cualquier 
lote deben ser bien formados y el resto medianamente bien formados. 
A menos que no se espeeifique, el tamano minimo para pimientos de 
tipo largo debe ser de tres pulgadas y media de largo por dos y cuarto 
de diametro. El tamano minimo para los pimientos de tipo corto 
debe ser de dos pulgadas y media de largo por dos y media de did- 
metro. 

Con el fm de dar margen a las variaciones propias de la clasi- 
ficacion, no nuis de un 10 por ciento, por compute, de cualquier lote, 
sera admit ido fuera del tamano especificado. Ademas no mas de un 
10 por ciento, por compute, sera admitido fuera de los otros requi- 
sites para esta clasificacion, pero no mas de un veinteavo de esta can- 
tidad sea medio por ciento, se admitira como pimientos afectados 
por la pudrici(3n. 

''U. S. No. 2'': 

Consistira de pimientos de caracteristicas similares segun la va- 
riedad, que esten verdes pero desarrollados por complete; que sean 
medianamente bien formados, firmes, libres de pudricion, defectos 
lastimadura que haya penetrado a traves de la pulpa y de dano 
excesivo causado por quemaduras producidas por el sol, sin danos 
causados por heridas, enfermedades, insectos golpes al bregar con 
la fruta. 

Con el fin de dar margen a las variaciones ])ropias de la clasifi- 
cacion, no mas de un diez por ciento, por compute, de cualquier lote 
sera admitido fuera de los requisites para esta clasificacion, pero no 
mas de un veinteavo de esta cantidad sea medio por ciento, se admi- 
tira como pimientos afectados por la pudricion. 

*' Unclassified^ \* (Sin clasificar.) 

Consistira de pimientos que no se ban clasificado de conformidad 
con alguna de las clasificaciones que anteriormente se exponen. 

Pimientos colorados mezclados: 

Los pimientos que Uenan los requisites para entrar en las clasifi- 
caciones de *^U. S. Fancy'', *^U. S. No. 1", o '*U. S. No. 2" excepto 
en cuanto a color, si estan colorados poniendose colorados se desig- 
naran como *'U. S. Fancy Red", **U. S. No. 1 Red", y ''U. S. No. 2 
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Eed^'. Si estan mezclados los pimientos colorados con los verdes se 
designaran como ^^U. S. Fancy Mixed'', ^^U. S. No. 1 Mixed" o '*U. 
S. No. 2 Mixed''. 

Definiciones DE LOS T:6rminos 

1. **De caracteristicas similares segun la variedad" quiere decir 
que los pimientos seran parecidos en cuanto al tipo y caracteristica 
general de la fruta. 

2. ' * Desarrollados por completo" quiere decir que el pimiento ha 
llegado a un estado de crecimiento que asegura la terminacion del 
proceso de madurez. La semilla ha terminado su desarroUo. 

3. '*Bien formados" quiere decir que los pimientos solo pueden 
ser escasamente curvos o acanalados. 

4. ^^Medianamente bien formados" quiere decir que el pimiento 
es curvo o acanalado, pero no es muy deforme. 

5. **Muy deforme" quiere decir que el pimiento es excesivamente 
torcido, constringido o de otro modo tan mal formado que se aparta 
demasiado de la apariencia normal de la fruta. 

6. *'Firme" quiere decir que el pimiento no es blando, arrugado 
ni plegadizo, aunque puede ceder al hacer una pequefia presion con 
el pulgar. 

7. **Daiio" quiere decir cualquier lesion que afecte la apariencia 
del pimiento para comer o para embarque. 

8. '*Dano excesivo" quiere decir defectos en la superficie que 
cubren un area de mas de un 15 por ciento de la epidermis de la 
frutE; cualquier lesi6n que afecte notablemente las cualidades de 
embarque. 

9. ^^Diametro" quiere decir la dimension mas larga a un angulo 
recto del eje longitudinal de la fruta. 

10. ** Largo" se refiere a la distancia mayor del eje longitudinal 
excluyendo el peciolo del pimiento. 

Cajas para pimientos: (Yease fotografia numero 4.) 

Se utilizaran cajas de fanega y media (1% bushel) que se mar- 

caran claramente con la clasificacion de la fruta y la direccion del 

consignatario. 

Las medidas interiores de estas cajas son : 11'' X 13%" X 22". 

Contahilidad agricola: 

Para determinar las ganancias o perdidas en esta siembra, coma 
en cualquier otro negocio, es muy esencial llevar cierta contabilidad. 
Esto facilita el control de los distintos aspectos del negocio y a 
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la vez piiede indicar medios para mejorarlo. Con ese fin, daraos 
en la Tabla nvimero 3 im estimado general de los gastos por cuerda 
en el cultivo del pimiento para que sirva de guia al agricultor 
al llevar su contabilidad. 

TOMATES 

El tomate es otra de las hortalizas que demuestran gran adap- 
tabilidad a esta region. Al igual que el pimiento, desarroUa y pro- 
duce satisfactoriamente siendo sus plagas y enfermedades tambien 
de faeil control. Esta es la hortaliza de mayor importancia para 
la exportacion durante el invierno por el volumen de ventas y por 
el total de su valor. Es la unica hortaliza en la cual se hacen ventas 
en publica subasta. Cuba y iVIejico son los princii)ales exportadores 
de tomates a los Estados llnidos durante el invierno. Con la pro- 
teccion ofreeida por las altas tarifas, a pesar del tratado de recipro- 
cidad comercial entre Cuba y Estados Unidos, Puerto Rico tiene 
ventajas y posibilidados do aunicntar las siembras de tomates hasta 
substituir en gran parte a los exportadores extranjeros. 

Vanedades: 

Recomendamos exclusivamente la variedad ''Marglobe^' por haber 
dado los me j ores result ados en esta region. 

Epoca de Sicmhra para la Exportacion: 

Los semilleros pueden hacerse desde agosto V hasta octubre 31 
para prolongar el periodo de exportacion desde noviembre hasta 
marzo aproximadamente. 

Semillero : 

Siganse las instrucciones indicadas para la preparacion del semi- 
llero en pimientos. En tonuites se necesitan 4 onzas de semilla para 
sembrar una cuerda. La semilla debe quedar enterrada a %" de 
profundidad y los surquitos se hacen a un pie de separacion. 

Preparacion del ierreno para el Trasplante: 

La preparacion del terreno es identica que para el pepinillo, ex- 
cepto que Iqs surcos se tiran a distancias desde 3^ pies hasta 4^ 
pies. 

Trasplante : 

Se efectua a los 25 6 30 dias despues de regada la semilla. Las 
plantulas se sembraran al costado del banco a distancias de 2 a 3 
pies. 
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Ahono: 

Lo mismo que en pimiento, el experimento eon formulas de abonos 
que se empezo en el ano 1931-32, se termino con id^nticos resultados. 
En el ano 1934-35 se llego a la conclusion que la formula 9-13-15 
es la mas apropiada para tomates. Hagase una aplicacion de 1,000 
libras de este abono por cuerda tres o cuatro dias antes del tras- 
plante. La segunda aplicacion, sera de igual cantidad y se hari cin- 
cuenta dias mas tarde, cuando la plantacion haya fructificado y falte 
como una semana para la primera recoleccion. 

Estaqueado: 

Tres semanas despues del trasplante se estaqueara la plantaci6n. 
Se usaran varas de seis pies de largo que se colocaran verticalmente 
en hoyos hechos de antemano con una barra de hierro a seis pulgadas 
de distancia de las plantas. Luego se procedera al amarre, usandose 
para este fin, cordon de yute o la fibra de la palma de cogoUo. Tam- 
bien puede usarse la fibra de sanseveria. A medida que la plantacion 
sigue desarrollandose, es necesario efectuar varios amarres para evi- 
tar que la fruta roce con la tierra. Los amarres se hacen sujetando 
una hoja a la estaca y no por el tallo principal. Esto evita que la 
fruta quede aprisionada entre la planta y la estaca y se deforme. 
(Vease el grafico numero 13). Tambien evita que se quiebre el tallo 
con el peso de la fruta o por la fuerza del viento. 

Recoleccion: 

Generalmente a los setenta dias despues del trasplante se verifica 
la primera recoleccion. El periodo productivo puede durar ocho o 
diez semanas. La recoleccion se efectua a mano; no es necesario el 
uso de tijeras. Solamente se cogen para la exportacion aquellos to- 
mates de buen tamario, firmes que ailn no hayan empezado a cambiar 
del color verde al rojo. Se notara que el tomate tierno es verde 
oscuro alrededor del peciolo y que con la edad cambia a verde claro. 
Cuando la parte clara se ha extendido sobre mas de las dos terceras 
partes de la fruta, es que el tomate esta en sazon y puede recolectarse. 
Tambien se observara que ha desaparecido la redecilla que se nota 
debajo de la epidermis antes de la madurez y que se ha formado 
una banda circular ancha, seca y color marron alrededor del peciolo. 

La produccion media por cuerda de tres anos ha sido 250 cajas 
y la produccion mas alta 375 cajas. En los experimentos con abono 
en esta dependencia se ha logrado producir hasta catorce toneladas 
de tomates por cuerda, de los cuales un 65 por ciento, aproximada- 
mente, Servian para la exportacidn. 
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Para la exportacion solamente se recolectan aquellos tomates de 
buen tamano, firmes, y que aun no hayan empezado a madurar, o sea 
euando cambien del color verde oscuro a un verde claro. Los tomates 
que no sirvan para la exportacion debido a su madurez excesiva, 
tamanos y formas indeseables o por otras razones, pueden venderse 
localmente o enlatarse. 

Plagas : 

La changa es un insecto muy perjudicial en el semillero y des- 
pues del trasplante en el campo. Tambien hacen dano a la hoja y 
a la fruta, el gusano verde (Protoparce sexta) y el agrimensor {Phy- 
iometra oo) . Para el control de estos insectos siganse las instruc- 
eiones indicadas en el pimiento. Los afidos rara vez atacan al tomate, 
pero euando esto ocurre, se procede en la forma indicada en casos 
aniilogos, como en el pepinillo. 

Enfrrmcdades: 

Debido a que esta zona es muy seca y a que los terrenos son de 
facil drenaje, la marchitez de la planta {Bacterium solanaccariim) es 
tan poco comun que no tiene importancia economica. Ademas, la 
variedad **]\Iarg'obe^' que hemos recomendado, es algo resistente a 
la enfermedad mencionada. La mancha de la hoja {Sept aria ly co- 
per cici) es relativamente important e y se controla con aspersiones 
de caldo bordeles 3-4-50 a intervalos de ocho dias. El moho de la 
ho.ia {Cladosporium fulviim) es una enfermedad muy frecuente en 
el tomate que euando las condiciones de la epoca son favorables, se 
desarrolla con intensidad en casi toda la Isla. En esta region la 
enfermedad siempre aparece y acorta bastante el periodo productive 
de la plantacion. Durante las illtimas recolecciones, especialmente, 
aparece mucha fruta manchada debido a la enfermedad y esta queda 
inutilizada para la exportacion. Las aspersiones de caldo bordeles 
no sirven para su control ; es necesario asperjar con una lechada de 
cal viva y azufre {lime stdphiir). El Sr. Arturo Roque, Fitopato- 
logo de la Estacion Experimental Agricola, recomienda se ponga a 
hidratar lentamente 8 libras de cal viva, y euando empiece a ebuUir, 
se le aiiada poco a poco 8 libras de azufre en polvo. Cuando la cal 
este completamente hidratada, se aiiadira agua hasta hacer 50 gals, 
de honguicida que se usara en aspersiones semanales. 

Clasificacidn y Emhalaje: 

El tomate es una fruta muy delicada y por tanto es necesario se 
le trate con el mayor cuidado. Cualquier rasguno o magulladura por 
leve que sea, echa a perder la fruta, debido al desarrollo r&pido de 
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hongos de putrefaccion. La tierra que trae del campo y el roce de 
una fruta eon otra son suficientes para causar p^rdidas en el tr&nsito. 
Despu6s de limpia la fruta, se envuelve en papel de seda con el fin 
de darle mayor proteccion durante el transporte. 

Para el tomate se usa una caja especial (lug) que mide interior- 
mente 6" X 13%" X 16" y sin canastos segun puede verse en la foto 
Num. 4. Se denomina esta caja de acuerdo con el numero de toma- 
tes en la camada superior de cada canasto, como: 5X5, 5X6, 
6X6, 6X7 67X7. Generalmente la caja lleva tres camadas de 
fruta. A menos que se especifique, el peso neto de los tomates debe 
ser no menor de 30 libras. 

La cla^ificacion se hara de acuerdo con las normas establecidas por 
el Departamento de Agricultura Federal y conocidas como **U. S. 
Standards'', las que transcribimos a continuacion : (Vease las foto- 
grafias num. 10 y 11). 

'*U, 8. No. 1:'' Consist ir a de tomates de caracteristicas similares 
segun la variedad, que esten completamente desarroUados pero no 
maduros ni blandos; que sean bien formados, relativamente lisos, 11- 
bres de pudricion y de daiio causado por la tierra, rasgunos, heri- 
das , quemaduras, cicatrices, insect os, cualquier acci6n mec&nica u 
otros medios; libre tambien de sintomas visibles de enfermedad en 
el punto de embarque. 

Con el fin de dar margen a las variaciones propias de la clasifi- 
cacion, no mds de un 10 por ciento, por contaje, de los tomates en 
cualquier clase de envase podra admitirse fuera de los requisites de 
esta clasificacion, pero no mas de la mitad de esta tolerancia (2.5 por 
ciento) se puede admitir por defectos graves, y no mds de una quinta 
parte de esta cantidad, sea uno por ciento, puede admitirse como 
pudricion en el punto de embarque. Ademds, es admisible una tole- 
rancia de no mas de 5 por ciento debido a pudricion durante el trans- 
porte en el punto de consignacion. 

^'Z7. 8. No. 2:^' Consistira de tomates de caracteristicas similares 
segun la variedad, que esten completamente desarroUados pero no 
maduros ni blandos ; que no sean muy def ormes, que est^n libres de 
pudricion, heridas y daiios causados por rasguiios, quemaduras, cica- 
trices, enfermedad, insectos cualquier accion mecdnica u otros me- 
dios. Con el fin de dar margen a las variaciones propias de la cla- 
sificacion, no m&s del 10 por ciento, por computo, de los tomates en 
cualquier clase de envase, podra ser admitido fuera de los requisites 
de esta clasificaci6n, pero no mas de un decimo de esta tolerancia, 
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sea uno por ciento, podra admitirse debido a pudricion en el sitio de 
embarque. Ademas, se admite una tolerancia no mayor del 6 por 
ciento debido a podredumbre durante el transporte o en el punto de 
eonsignaci6n. 

^^Uncldssified:'* (Sin clasificar) Consistird de tomates que no se 
ban clasifieado de acuerdo con las reglas enumeradas. 

Bspecifieaeion de tamaiio: El tamano minimo, cantidad total, o 
descripcion del arreglo de los tomates en la camada superior en cual- 
quier envase, debe marcarse claramente sobre la caja que se use. 
** Tamano minimo*' quiere decir el diametro mayor de la fruta mas 
pequena, medido a un angulo recto de su eje. Debe indicarse en 
terminos de pulgadas y fracciones, como 2^' minimum, 2i/4" minimum, 
2y2^^ minimum y asi sucesivamente, de acuerdo con los hechos. Con 
el fin de dar margen a la^ variaciones de medidas, no mds de un 5 
por ciento, por computo, de los tomates en cualquier envase, pueden 
variar del di&metro minimo especificado. 
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